Stand 03.06.2021
Ausgabe 5

Liste aller
Methoden

im flexiblen Akkreditierungsbereich

Seite 1 von 13



Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert s
Uliraviolett-Absorption der UV-Absorption von ur (EU-VO 231/2012-03) a 2
Absorption (430 nm) der UV-Absorption von ur (EU-VO 231/2012-03) a 2
Abtopfgenicht Fa{:s':z‘:r:ufg g:sur:;:gz?;xg:im‘ Fertgpackungen und Prfng von Maioshalisen durh e zusandigen Behdrcen (RFP) - (RFP 199609, PkL.10.1) o ;
Acstontest auf Proteine Stabiltatstests fir gekdarte Séfte (IFU No. 84:2017) a 3
AfG 12 von Coffein, i in Getrénken und Getrankegrundstoffen mittels HPLC (GfL116:2020-06, LC) ja 2
Aflatoxine L von | itteln - Nachweis und Besti der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 in Sauglings- und Kleinkindnahrung g;’:mzmn’:e“”"g mit LC-MS/MS ohne (ASU L 48.00-1:2002-05, mod) ja 2
Afatonine Untrsuchung von g\ tieln — Nachweis und Besti der Aflatoxine B1, B2, G1 und G2 in Sauglings- und gg:m:mnngessung mit LC-MS/MS ohne (ASUL 48.00-1:2002-05, mod) o )
Aflatoxin M1 \ hung von L i " Secmm des"‘if"a"s an Aflatoxin M1 in Milch und Milchpulver; Reinigung durch Messung mit LC-MS/MS (ASU L 01.00-76:2009-06, mod) ja 2
Aluminium L vonL teln - Besti von int jteln - D (ASU L 00.00-19/1:2015-06) a 1
Alar (Daminorid) Bestimmung von Daminzid (Alar) in Lebensmiteln mittels GC/MSD (GfL001:2016-08, GC-MS) ja 2
Aldehyde der in Zitrusglen - it (GfL-002:2003-10, ttr) a 1
Ethanol, enzymatisch von Alkohol, sch (in Frucht- und sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 52:2005) ja 2
Alkoholgehalt ol des alsachicher Biegeschwingers‘)’c‘" i - ische Di (Gestiitzt auf die Frequenz der (VO (EG) 2870/2000-12, Anlage | B) ia 3
Alkoholgehalt des in Wein mittels Densit i inger) (OIV-MA-AS312-01A-48: 2016) a 3
Aloin Bestimmung von Aloin in Aloe Vera-Saft-Konzentrat und -Produkien mittels LC-MS/MS (GfL003, LC-MS:2014-08) ja 2
Ameisenséure der int (GfL004:1989-01, enz) ja 2
Aminoséuren Bestimmung der freien Aminosauren (Hier: inki. Prolin) (in Frucht- und Gemiiseséften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 57:2005) a 2
Amitaz Unersuctung vont iton- Gasromao von Amitraz und Vinlozolin sowie ihrer 2,4-Dimethylanilin (ASUL 00.00-58:2000:07) o )
- sesctesr Bsueg gt ren s s o Tt ey on AP — , :
S;jz;’;:m':“ya“e berechnet als Anthocyane mittels HPLC (in Frucht- und Gemiisesften sowie dhnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 71:2015) i 2
Fingerprint Anthocyane Anthocyane mittels HPLC (Fingerprint) (in Frucht- und Gemiisesaften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 71:2015) a 2
Farbindex Blutorange bez. 11,2 Bx Farbmessung in Blutorangensften (IFU No. 83:2017) a 2
D-Apfelséure D-Apfelséure, enzymatisch (in Frucht- und Gemiisesaften sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 64:2005) ja 2
L-Apfelséure von L-Apfelséure, (IFU No. 21:2005) a 2
Aromaspekirum 'L rersuchung ("\7;‘ ﬁ‘ame sné - der fon und Enanti isse chiraler in Hier: inkl. Besti von und (ASU L 00.00-106:2006-12) i 2
Aromaspekirum 'L ersuchung ("\7;‘ ﬁ‘ame sné) - der fon und Enanti isse chiraler in Hier: inkl. Besti von und (ASU L 00.00-106:2006-12) i 2
Aromaspekirum \ hung von | tteln - der fon und Enanti isse chiraler in (ASU L 00.00-106:2006-12) i 2
Lebensmitteln (Variante SDE;
Aromaspekirum \ hung von | tteln - der fon und Enanti isse chiraler in (ASU L 00.00-106:2006-12) i 2
Lebensmitteln (Variante SDE;
Arsen ;H von L itteln - 'g von inl itteln - Teil 6: Besti von mit (ASU L 00.00-19/6:2001-07) i 1
Arsen 'H et vonl itteln - von Arsen in natlirl i mit der e (AAS) (ASU L 59.11-2:1998-09) ja 1
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Katogorte
Asche Bestimmung der Asche (IFU No. 9:2005) ja 1
Asche l von L tteln - Bestil der Asche in Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren (ASU L 06.00-4:2007-10) ja 1
asche ur ing von | tteln - L von Gewiirzen und Zutaten; Besti der und der (ASUL 53.00-4:1996-02) " ]
séureunlslichen Asche
Asche Bestimmung der Asche in Lebensmittien (GFLO06:2016-06, grav) ja 1
Séureunlsliche Asche l von L - des in T (ASU L 26.11.03-6:1983-05) ja 1
Asche l von L tteln - zur Quali i von —~Teil 1. (ASU L 39.01.02-1 (EG):1981-04) ja 1
Aschealkalitat Bestimmung der Aschenalkalitat (IFU No. 10:2005) ja 1
Ascorbinséure Bestimmung von L-Ascorbinséure (IFU No.17:1964) ja 1
Ascorbinséure Bestimmung von L-Ascorbinséure mittels HPLC (in Frucht- und sowie &hnlichen (IFU No. 172:2005) ja 2
Asparagin Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Asparagin Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Asparaginséure Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Asparaginséure Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Atherische Ole Gewilrze, wiirzende Zutaten und Kréuter - Besti des dtherischen Olgehaltes ( (DIN EN ISO 6571:2009-11) ja 3
Atherische Ole Bestimmung der &therischen Ole (Bromat Methode) (IFU No. 45:2005) ja 1
Wasserakfivitat i von L jtieln und F itieln - Besti der ivitét (aW-Wert) (1SO 21807:2004-09) ja 3
Ballaststoffe Gesamt-, Iésliche und unisliche Ballaststoffe in Lebensmitteln (AOAC 991.43:2005) ja 1
Gesamtballaststoffe Gesamt-, Iésliche und unlésliche Ballaststoffe in Lebensmitteln (AOAC 991.43:2005) ja 1
Ballaststoffe Gesamt-, Iésliche und unidsliche Ballaststoffe in Lebensmitteln (AOAC 991.43:2005) ja 1
senzol 1 - ttel - Besti von Benzol in getirien Mag;iefen Getranken und in Babynahrung auf Gemiisebasis mit (DIN EN 16857:2017-07) " )
Benzol - Besti von Benzol un einigen Derivaten mittels Gaschromatographie abweichende GC-Bedingungen, nur Benzol (DEV F9 04:1991, mod) ja 2
Betanin Bestimmung von Betanin in Rote Beete Produkten - phototmetrisch (GFL108:2018-07, UV+) nein 2
Biogene Amine Bestimmung von Biogenen Aminen in Milch, Fisch, Kase, Rohwurst, Rohpdkelwaren, Sauerkraut und Wein Modifikation: gesindertes HLPC-Verfahren (SLB 1391.1:2007, mod) ja 2
Biotin Lebensmittel - Bestimmung von Biotin mittles HPLC (CENITC 275 WG9 N158:2003-10) ja 2
Bittereinheiten (BE) Wiirze und Bier - Bittereinheiten (EBC-Methode) (MEBAK 2.18.1:2002-09) ja 2
Blei IMonbdén mit o ’ (GFAAS) r:r;clh Dmck;ulscl;l:;s von Bl admium, Chrom und (ASU L 00.00-19/3:2004-07) ja 1
Bloomzahl Gelierfestigkeit von Gelatine (Bloomzahl; Messung mittels Stevens-LFRA Texture Analyses) (AOAC 948.21:2006) ja 3
Bloomzahl Gelierfestigkeit von Gelatine-Dessert-Pulvern (Bloomzahl; Messung mittels Stevens-LFRA Texture Analyses) (AOAC 936.09:2000) ja 3
FlieBeigenschaft der Fliefei vonL tteln mit dem Bostwick (GFLO08:1992-12, Bostwick) ja 3
Brix, refrakiometrisch der geldsten T ~ indirekte Methode mittels Refrakiometrie (Brix) (in Frucht- und Gemiiseséften sowie (FU No. 8:2017) " N

ahnlichen Erzeugnissen)
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Katogorte
Bromierte Pflanzendle der bromierten in mittels GC/ECD (GfL009:2014-06, GC) ja 2
Calcium Bestimmung von Natrium, Kalium, Calcium und ium (in Frucht- und sowie hnlichen (IFU No. 33:2005) ja 1
Calcium 1 von L tteln - Besti von Calcium und ium in (ASU L 59.11-14:2018-10) ja 1
Calcium Bestimmung von Calcium und Kalium in festen Lebensmitteln mittels Flammen-AAS (GFL107:2018-01, AAS) ja 1
Capsaicin des Capsaici inC (SLB 1050.1:2008) ja 2
Camosolséure Bestimmung von Camosolséure i Fleisch mittels HPLC (GFLO10:2009-07, LC) ja 2
Carotinoic-Fraktionen Eis;mr;::gnc;er Gesamtearotinoide sowie einzelner Carofinoid-Fraktionen (in Frucht- und Gemiiseséiften sowie dhnlichen (IFU No. 50:2008) " )
Carotinoide Bestimmung von beta-Carotin und alpha-Carolin in Frucht- und sowie hnlichen issen mittels HPLC (GFLO11:2018-02, LC) ja 2
Cadmium IMonbdén mit o oot ron (GFAAS) r:r;clh Dmck;ufscl;l:;s ‘ von Bl admium, Chrom und (ASU L 00.00-19/3:2004-07) ja 1
Cadmium \ von L it h Bost von Blei, Cadmium, Chrom, Mangan und Nickel in natiirlichem Mineralwasser mit der (ASUL 59.11-3:200007) " ]
Chinin Bestimmung von Chinin in Getranken mittels HPLC (GFLO13:2013-07, LC) ja 2
Chloramphenicol Bestimmung von Chloramphericol in Honig mittels LC_MS/MS (GFLO14:2008-05, LC-MS) ja 2
Chiorid Bestimmung von Chiorid (in Frucht- und Gemiiseséften sowie hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 37:2005) ja 1
Chiormequat \ von L tteln - von Cl und Mepiquat in fettarmen Lebensmitteln; LC-MS/MS-Verfahren (ASU L 00.00-76:2008-12) ja 2
Paiyphencle Bestmmung von Chiorogenséure, Catechin und epi-Catechin in Frucht- und sowie ghnlichen mittels (GRL06T:2020-11, L6) " )
Chiorophyll gesamt Quantifizierung des in -piirees und (IFU No. 86:2020) ja 2
Cholesterin \ von Lebensmitteln - des G in (ASU L 18.00-17:2014-08) i 2
Verfahren nach enzymatischem Stérkeabbau
Citronenséure der Ci (IFU No. 22:2005) ja 2
Chrom IMonbdén mit o oot (GFAAS) r:r;clh Dmckaufscl;ll:j:s ‘ von Bl admium, Chrom und (ASU L 00.00-19/3:2004-07) ja 1
Chrom \ g von L it h Bost  von Blei, Cadmium, Chrom, Mangan und Nickelin natiriichem Mineralwasser mit der (ASUL 59.11-3:200007) " ]
Kupfer IMangan und Z\\r,|cll<"n‘\it der Al;mabgomtinnsspeklr;um"wie (AAS) in der Filr;r‘nme e - Tell 2 Best von Eisen. Kupfer, (ASU L 00.00-19/2:1993-08) ja 1
Cumarin Bestimmung von Cumarin in aromatisierten Getréke mittels HPLC (GFLO16:2007-07, LC) ja 2
Curcumin Bestimmung von Curcumin in Lebensmitteln mittels HPLC (GFLO17:2004-01, LC) ja 2
Cyanid Bestimmung von Cyanid in Getréinken und Aromen mittels IC (GfL018:2010-10, IC) ja 2
c von Cyclamat in ditetischen Erzeugnissen, Fruchtsaften, Nektaren und Getrénken mitels IC (GfL019:2001-02, IC) ja 2
Dehydroascorbinséure Lebensmittel - Bestimmung von Vitamin C mittels Fluometrie-HPLC itamin C inkl. (CEN-TC275-WGIN60:1997-01) ja 2
Pestizid-screening DFG-S19 l von L tteln - Modulare Multi 2ur Besti von i inl (ASU L 00.00-34:2010-09) ja 2
Diacetyl von Diacetyl in F (GFL020:1999-04, UV) ja 2
Dichte Relative Dichte (Methode mit Bi inger) (in Frucht- und sowie hnlichen (IFU No. 1a:2005) ja 3
relative Dichte der Dichte von Spi mittels Bi inger - Di (SLB 886.1:2003) ja 3
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert s
Dickungsmittel L vonL tieln - Nachweis von natiirichen Di teln in (ASU L 00.00-13:1986-11, mod) a 2
Dithianon '(Hler Bestimm::; Lebensmifton - Modulare 2 cn‘) 2ur Besti von ttelri inl andere Extraktionsbedingungen und ohne Cleanup (ASU L 00.00-34:2010-09, mod) ia 2
Dithiocarbamate von . der Di int Messung mit Headspace GC-MS (DFG-815:1979, mod) a 2
Dithiocarbamate Babyfood von . der D int Messung mit Headspace GC-MS (DFG-815:1979, mod) a 2
Druck Messung des Uberdrucks und Bestimmung des gel. Kohlendioxids in Getranken (EWG Nr. 1293/2005-08/372) ja 3
Kontrolle d Kontrolle der Temperatur mittels IR-T (GfL021:2016-09,R) a 3
Einzelanteile der Ei i ! in Konserven mittels Wagung (GL153:2021-05, grav) nein 1
Eiweify des (IFU No. 28:1991) a 1
et Untrsuc irgen  Lepensriten - des in Fleisch und Fleischerzeugnissen; Titrimetrisches (ASUL 06.00.7:2014.08) o ;
Eiweify des Protei int jttln nach dem Kieldahl-Verfah (GfL002:1992-12, Kjeldahi) ja 1
Entschwefeln von Proben vor der Analyse | Entschwefeln von Proben vor der Analyse - ja 3
Ergosterin Bestimmung von Ergosterin mittels HPLC (prov.) (in Frucht- und sowie &hnlichen (IFU No. 81,p:2014) a 2
Erytnrit von in Frucht- und mittels Detekiion Hier: auch Erythrit, Sorbit, Mannit (IFU No. 79,1:2011) a 2
Essigséure von Essigsére, Methode (in Frucht- und Gemiisesaften sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 66:2019) a 2
Ethephon L vonL itieln - Besti von Ethephon durch Headspace in L (ASU L 00.00-47:1999-11) ja 2
Velcorin@-Nachweis Velcorin® in Gerénken mittels GC-Headspace-MSD (GL109:2019-10, GC-MS) ja 2
Thichamstoffe Bestimmung von und (ETU, PTU)in F ua.f und Smoothies (GFL023:2019-03, LC) ja 2
Extrakigehalt Bestimmung des Extraktes von Spirituosen (SLB 888.2:2008) a 1
Extrakigehalt Bestimmung des Extraktes von Spirituosen (SLB 888.2:2008) a 3
Farbe in Losung L vonL teln - Zur Quali i von Wei Teil 3: Farbe in Lésung (ASU L 39.01.02-3 (EG):1981-04) ja 2
Bierfarbe, EBC-vis Wiirze und Bier - Farbe - Spektralphotometrisch (EBC-Methode) (MEBAK 2.13.2:2002-09) ja 2
Farbmessung Messung der Farbe von Kiaren und triiben Sften (spekiroskopische Methode) (IFU No. 80:2019) a 2
Farbmessung Farbmessung mittels Lovibond (in Frucht- und sowie &hnlichen (IFU No. 27:1965) ja 3
Eisen IMangan und Z\\r,|cll<"n‘\it der Al;mab;omtionsspek(r\;um"mrie (AAS) in der Filr;r‘nme e - Tell 2 Best von Eisen. Kupfer, (ASU L 00.00-19/2:1993-08) ja 1
Fett des F int (G1L024:1992-12, grav) a 1
Fett L vonL teln - des in Fleisch und Fleischerzeugnissen (ASU L 06.00-6:2014-08) ja 1
Fett IBentmp—Veﬂahvrg: ‘(nach DII‘\I 101135-2) deo von e und M ach dem gravmet Wetbule (ASU'L 01.00-20:2013-08) ja 1
Fettséureverteilung \ m‘i’:;s‘ itteln - Tierische und Fette und Ole - ie von F = Teil 4 | tiier: inkl. Bestimmung der trans-Fettséuren) (ASU L 13.00-46:2018-06) i 2
Fingerprint Oligomere Bestimmung von Galakturonséure mittels High Performance Anion Exchange Chromatography (IFU No. 78,8:2004) a 2
Polymethoxylierte Flavone von jerten Flavonen (PMF) in mittels HPLC geéindertes HPLC-Verfahren (GfL0805:2021-04, Pupin-LC) a 2
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert s
Fingerprint Polyphenole Erstellung eines Fingerprint in Frucht- und sowie &hnlichen issen mittels HPLC (G1L025:2020-11, LC) ja 2
Fingerprint organische Sauren Bestimmung von Galakturonséure mittels High Performance Anion Exchange Chromatography Hier: Erfassung weiterer Fruchtséuren (IFU No. 78,A:2004) a 2
Fingerprint Carotinoide der Carotinoid inF Nektaren und F mittels HPLC (Fingerprint) (G1L026:1995-09, LC) a 2
Flavonoide Bestimmung von Hesperidin und Naringin, HPLC (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 56:2005) a 2
Flavonoide (Davis) von + in/Naringin in und -produkien - (G1L027:1995-09, UV) ja 2
Fleischauswaage des F inF (G7L028:1995-09, grav) a 1
Fiiichtige Séure Bestimmung der fiichtigen Suren (in Frucht- und sowie &hnlichen (IFU No. 5:2005) a 1
Fluorid L vonL teln - Besti von Fluorid in (ASU L 59.11-18:1986-11) ja 1
Fluorid L von L tteln - Besti von Fluorid in L jtteln mit der i itiven Elektrode (L:E;:”mci::;’:‘)Sa“g"”gs"ah’”"g’ Beikostund anderen | 51| 49,00-07:2000) ja 1
Folséure Mikrobiologischer Mikrofiterplatten-Test (VitaFast®) zur quantiati i von Folséure in L (AOAC PTM No. 100903:2016-10) ja 2
Formolwert Bestimmung des Formolwertes (IFU No. 30:2005) ja 1
préparati ischer Befund des von inF (G1L029:2011-11, grav) a 1
freies Schwefeldioxid fiir den Wei - des freien (EU-VO 2676/1990-2.2.3.1) ja 1
Fremdbesatz und Verunreinigungen Ermittiung des Fremdbesatzes in Obst-, Gemiise- und anderen pflanzlichen Erzeugnissen in Konserven mittels Préparation (GfL146:2021-03, vis) ja 3
Fremdbestandteile Ermittiung von Fremdbestandteilen in Lésungen mittels Sieben (G1L030:2016-10, Sieb) a 3
Fructose Enzymatische Bestimmung von Fructose in Lebensmitteln (G7L032:2016-01, enz) ja 2
Fruchtséuren Fumarséure (HPLC) (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 72:1998) a 2
Fructooligosacharide Bestimmung der Verteilung von Fructodligosacchariden in Lebensmittein mittels HPAEC-PAD (G7L033:2018-02, IC) ja 2
Fructose Bestimmung von Glucose und Fructose, (in Frucht- und sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 55:2005) a 2
Furan von Furan, und 3 int tieln mittels Headsp: -MSD (GfL102:2019-02, GC-MS) a 2
Galactose von Lactose/D-Galactose in L (R-Biopharm, Nr. 10176303035:2017-08) a 2
Gesamtanthocyane des in roten Friichten und Fruchtprodukten, spekiralphotometrisch (GfL035:2006-03, UV) a 2
Anorganisches Gesamibromid inl von itieln - ung von i itteln (als Moifikation: Messung mit GC-MS (DFG-518:1982, mod) ja 2
Gesamtfolat Mikrobiologischer Mikrofiterplatten-Test (VitaFast®) zur quantitati von Folséure in L (AOAC PTM No. 100903:2016-10) ja 2
Gesamtpektin Pektin (in Frucht- und sowie éhnlichen (IFU No. 26:2012) ja 2
Gesamtphenole phm;nemsc:e’ in Frucht- und sowie ahnlichen issen nach der Folin-Ciocalteau-Method (GfL036:2006-02, Folin-Ciocalteau) i 2
tirierbare Gesamtséure tirierbare aure (in Frucht- und Sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 3:2017) ja 1
tirierbare Gesamtséure der tirierbare int (GfL037:2017-05, tir.) ja 1
Glucose Enzymatische Bestimmung von Glucose in Lebensmitteln (G1L038:2016-01, enz) a 2
Gluconséure von D! in Traubensaft, (IFU No. 76:2006) ja 2
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Kategort
Glucose Bestimmung von Glucose und Fructose, (in Frucht- und sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 55:2005) ja 2
Glucuronsaure und -gamma-Lacton von und Gl gamma-lacton in inks mittels IC (G1L039:2011-11, IC) ja 2
Glithriickstand (DGE:“:;:Z) its d::’ Wasser-, Ab und e o o ! Wirkungs- und Stoffkenngrofien (DIN 38 409-1:1987-01) ja 1
Glucosesirup Bestimmung von Glucosesirup in Frucht-, und aften sowie ahnlichen issen - in ischen Getranken ohne (GILO74, enz: 2003-12) ja 2
Glutamin Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Glutamin Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Glutaminséure Bestimmung der freien Aminoséuren (IFU No. 57:2005) ja 2
Glycerin Bestimmung von Glycerin in Traubensaaft, enzymatisch (IFU No. 77:2005) ja 2
Alkohole, Glycole, PG Bestimmung von Ethanol mittels Gaschromatographie E’s"(g‘::";"g&f;:"a'y‘s”k"“"‘s auf Alkohole, Aldehyde, |, N, 2:2005, mod) ja 2
der flichtigen ile von (SLB 896.1:2008) ja 2
Guazatin Bestimmung von Guazatin in Lebensmitteln mittels GC-MS/MS (G1L041:2015-07, GC-MS) ja 2
Wasserstoffperoxid, Merck von (GiL112:2019-08,+) nein nicht flexibel
Gesamthéirte in Wasser f:;“;“;”éf;‘; wirkunge- und (Gruppe H) - Besti des des (DIN 38 409-6:1986-01) ia 1
' L von L tteln - Besti der Halbmik a in Fett aus Feinen (ASU L 18.00-1:1984-05) ja 1
Quecksilber \ 'g von L itteln - von inl itteln - 4: Besti von Quecksilber mit (ASU L 00.00-19/4:2003-12) i 1
nach D
Quecksilber '( ArS) - iy m":c"h‘nik itteln - von Q iber in natlirl i mit der (ASU L 59.11-5:1998-09) ja 1
HMF Bestimmung des Hydroxymethyifurfural (HMF) - HPLC (in Frucht- und Gemiisesaften sowie &hnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 69:2005) ja 2
Hydroxyprolin :’hotomemsch;,su '\‘/‘erlahren |;|ach saurem Aufscrﬁi:s‘ ' n Flesen. ond ' (ASU L 06.00-8:2017-10) ja 2
Hydrogencarbonat Bestimmung des Saure- und Basenverbrauchs (Hydrogencarbonat) in Trinkwasser (SLB 27A/14:1991) ja 1
Inositole von in Frucht- und mittels Detektion (Hier: myo-, scyllo-, chiro-Inositol) (IFU No. 79,2:2011) ja 2
Inulin L von tteln - Besti von Inulinin L tteln — isches Verfahren (ASU L 00.00-94:2006-09) ja 2
0 von | iteln - i die Besti der einiger fir die
Invertzucker Eméhrung besti - Teil 6 Besti des Gehaltes an reduzierenden Zucken, als Invertzucker ider D-Glucose (ASU L 39.00-6 (EG):1981-04) ja 1
iickt (Methode Luff-Schoorl)
Iso-Ascorbinséure Bestimmung der iso-Ascorbinsaure in Gelranken mittels HPLC (61L042:1992-12, LC) ja 2
Iso-Citronenséure der D-Isoci isch (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 54:2005) ja 2
Isomalt Bestimmung von Isomalt in Lebensmitteln (ASU L 00.00-59:2008-12) ja 2
Isomaltose Bestimmung des Isomaltosegehaltes von Getranken mittels HPLC (G1L043:2006-01, IC) ja 2
Isomaltulose der inf und -getréinken mittels HPLC (G1L044:2007-06, IC) ja 2
Isotop: c des ?HI'H. i isses von C: iat aus L jtteln mittels RIS (GL-5 D-CaF0:2016-09) ja 2
Sa.?u':g‘”pe" 002 Kohlendioxid aus des Pcr’c i altnisses von in Getranken mittels IRIS (GfL-5 13C-C0,:2019-10) ja 2
Isotopen-Verhaltnisse des 13C/12C i von Zucker, Séure, Pulpe in Fruchtsaft mittels RIS (GiL-3 13C:2021-06) ja 2
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert i
Isotopen-Verhaltnisse des *c/?c. von i i inL mittels IRIS. (GFfL-5 13C-bulk:2021-03) ja 2
Isotopen-Verhaltnisse des HI'H von organi i int mittls IRIS (GfL-5 D:2017-07) ja 2
delta<sup>18</sup>0 Bestimmung des isses der stabilen (180/160) im il von F und Messung mit IRIS (DIN V ENV 12141:1996-12, mod) ia 2
Isotopen-Verhaltnisse Fruchtfremdes Pektin in Ananassaft mittes IRIS (GfL-5 13C-Pektin:2016-08) ja 2
Isopropylthioxanthon von i (TX)in L mittels HPLC-MSIMS (GfL045:2005-10, LC-MS) ja 2
Kalium Bestimmung von Natrium, Kalium, Calcium und (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 33:2005) ja 1
o Deutche Ennstmverstrn i Wasser. A und - Kationen (Gruppe E) Bestimmung von Kalium (DIN 38406-13:1562:07) o ;
Kalium Bestimmung von Calcium und Kalium in festen Lebensmitteln mittels Flammen-AAS (GIL107:2018-01, AAS) ja 1
Kiinstiiche Farbstoffe Nachweis von sy am'grapme' in Sften, Getrénken sowie mittels (GFL046:2012-05, DC) ja 3
Gewicht der iserten Probe der 2ur von Pestizid- / Mycotoxin-Analyt (GfL04T:2010-1, grav) ja 1
Hunter Lab Bestimmung der Farbwerte von Lebensmitteln (Hunter Lab) (GfL048:2015-05) ja 3
Lactose von Lactose/D-Galactose in L (R-Biopharm, Nr. 10176303036:2017-08) ja 2
Leitfahigkeit bei 25°C - der Leitfahigkeit (DIN EN 27888:1993-11) ja 1
Leitfahigkeit bei 20°C - der Leitfahigkeit (DIN EN 27888:1993-11) ja 1
Limonin von Limonin in i und sowie mittels HPLC (G1L049:2021-01, LC) ja 2
Lsliohkeit Bestimmung der Léslichkeit von Zusatzstoffen (EU-VO 231/2012:03) ja 3
Oligosaccharide Nachweis des Zusatzes von Invertzucker, Glucosesirup und Fructolin in Fruchtséften mittels GC (IFU Rec. 4, Low-Methode) (GfL104:2016-07, Low-GC) ja 2
Lycopin L vonL . des Lycopi von T (ASU L 26.11.03-13:1983-11) ja 2
Maltodextrine des int mittels HPAEC-PAD (G1L050:2018-02, IC) ja 2
Maltose Bestimmung von Maltose und Maltotriose in F und -produkten mittels HPAEC-PAD (GfL052:2019-03 IC) ja 2
Maltose der Maltose in L jteln - (GfL051:2019-06, enz) ja 2
Verschiussgrofie der Grofe von mittels L (GfL150:2021-03, geom) ja 3
Dosenmafte der Grofe von mitels La (GfL151:2021-03, geom) ja 3
meta-Weinséiure (qualitativ) der met inT und -produkten mittels LC-MSIMS (GfL053:2010-04, LC-MS) ja 2
Methylcarbamate (Gaschromatographische é";’s‘ﬁmmmg) - von Messung mit GC-MS/MS (DFG-525:1989, mod) ja 2
Magnesium Bestimmung von Natrium, Kalium, Calcium und (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 33:2005) ja 1
Magnesium L von L . von Calcium und um in (ASU L 59.11-14:2018-10) ja 1
L L von L und (GfL054:1988-12) ja 3
Milchséiure Bestimmung von Milchséiure, enzymatisch (in Frucht- und Gemiseséiften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 53:2005) ja 2
Mangan \ von L tteln - inl itteln - Teil 2: von Eisen, Kupfer, (ASU L 00.00-19/2:1993-08) ia 1

Mangan und Zink mit der Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) in der Flamme
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Katogorte
Mould Count Bestimmung des Howard Mould Counts in Lebensmitteln (AOAC 984.29:2005) ja 3
Mycolin-Soroening Bestmn ( Deoxyni T2- und HT2-Toxin, Alternarientoxinen) in Lebensmitteln mittels LC- (GRL055:2018.03, LC-MS) " )
Natrium Bestimmung von Natrium, Kalium, Calcium und ium (in Frucht- und sowie hnlichen (IFU No. 33:2005) ja 1
Natrium Deutsche Eiheis Lu"_Acmsz:; Wasser. A und - Kationen (Gruppe E) Bestimmung von Natrium (DIN 36406-14:1082:07) " .
Natrium \ von L tteln - von Natrium in F (ASU L 07.00-56:2000-07) ja 1
Kochsalz l von L - des inf (ASU L 07.00-5/1:2010-01) ja 1
Natamycin Bestimmung von Natamycin in Fruchtsaften und -konzentraten mittels LC-MS/MS (GFL056:2010-06, LC-MS) ja 2
ndi-PCB ber. auf 88% TM Bestimmung von n-di-PCBs in Lebenens- und Futtermitteln mitels GC-MS/MS (GFLOG1:2016-08, GC-MSIMS) ja 2
— St e Pt T ot o St () - e om0 P71 :
Ermitiung des Nettogewichtes mittels Wagung (GFLO57:1995-09, grav) ja 1
Filllvolumen Ermittiung des Netiovolumens mittels Wagung und Dichtebestimmung (GFLO58:2006-12, m/d) ja 3
Ammonium l von L tteln - Bestil des jum-Stickstoffs in natlri i (nach DIN 38406-5) (ASU L 59.11-13:1985-12) ja 2
Nickel IMonbdén mit o oot (GFAAS) r:r;clh Dmckaufscl;ll:j:s ‘ von Bl admium, Chrom und (ASU L 00.00-19/3:2004-07) ja 1
Nickel \ g von L it h Bost 3 von Blei, Cadmium, Chrom, Mangan und Nickelin natiriichem Mineralwasser mit der (ASUL 59.11-3:200007) " ]
Niacin von Nicofinamid und Nicoti (Niacin) in i Getranken mitties HPLC (GFLO60:2004-04, LC) ja 2
Nitrat Bestimmung von Nitrat (prov.) (in Frucht- und sowie hnlichen (IFU No. 82,p:2016) ja 2
Nitrat 1 von L tteln - Besti des in issen, HPLC/IC-Verfah (ASU L 26.00-1:2018-10) ja 2
Nitrit Bestimmung von Nitrat und Nitit n Frucht- und sowie hnlichen (IFU No. 48:1976) ja 2
Nittit (ber. a. NaNO2) l von L tteln - Besti des Nitrit- und Ni inF (ASU L 07.00-12:1990-12) ja 2
Nitit + Nitrat (ber. a. NaNO3) in Fleisch  |L von L tteln - des Nitrit- und Ni inF (ASU L 07.00-12:1990-12) ja 2
Ochratoxin A Bestimmung von Ochratoxin A in | tteln mittels it iPLC (GFL062:1997-04, LC) ja 2
0J-Colors Beschreibung der Farbe von Orangenprodukten gemafs Anforderungen der USDA (Grades of Orange Juice) (GFL0B3:1976-02, USDA) ja 3
Oligomere Bestimmung von Galakturonséure mittels. High Performance Anion Exchange Chromatography (IFU No. 78,8:2004) ja 2
organische Sauren S::'yi[':":‘”;i:::‘Z:':;‘"””"sa"'e mittels High Performance Anion Exchange C| (in Frucht- und Gemi sowie Hier: Erfassung weiterer Fruchtséuren (IFU No. 78,A:2004) ja 2
o von -0 (DFG-524:1985) ja 2
o von -0 (DFG-524:1985) ja 2
Osmolalitst Bestimmung der Osmolalitét (Isotonie) in Getrénken mit dem Osmormeter (GFL064:2010-05) ja 3
Oxytetracyciin von O i in Frucht- und sowie &hnlichen Produkten mittels LC-MS/MS <br>(GfL110, LC-MS:2019-03,+) nein 2
Gesamtphosphat 1 vont des in Fleisch und (ASU L 06.00-9:2009-06) ja 2
Isomaltulose Bestimmung von Palatinose in Lebensmitteln (ASU L 00.00-143:2013-01) ja 2
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert s
Pantothenséure Mikrobiologischer Mikrofiterplatten-Test (VitaFast®) zur quantitati von in (AOAC PTM No. 100904:2016-10) ja 2
Paraquat von itteln - Paraquat ( Messung mit U‘S’a‘;’n‘: gﬁ:l'l‘g::: Extraktion; in Frucht-und | e £ 434.1976, mod) ja 2
Partikelidentifzierung Identiizierung von Partikeln und pflanzlichen Riicksténden (GfL065:2009-03) ja 3
Patulin Apfelsiifte, Apfelsaftkonzentrate und Getranke, die Apfelsaft enthalten; Besti des Patl Teil 1: HPLC-Verfah E‘r:;:;:fs::: fof"'l'é”’;e::s'ﬁ"; sr::'fgm's'mes“ (1SO 8128-1:1993-07, mod) i 2
Slei L g von it i Besimung on Blei, Cadmium, Chrom, Mangan und Nickel in natiirichem Mineralwasser mit der (ASUL 5911-3:200007) o ;
Pentachiorphenol L vonL tieln - Modulare Mut 2ur Besti von el int Extrakiion iber Quechers (ASU L 00.00-34:2010-09, DFG S-19, mod) ja 2
Pektin Pektin (in Frucht- und sowie &hnlichen (IFU No. 26:2012) a 2
Pektinesterase-Test der Pekti Kivitatin sften und ihren (IFU No. 46:2005) a 2
Pekttin und Polysaccharide Test Pektintest (IFU No. 68:2005) ja 3
Peroxidzahl o apunkmesmm.; piosntiby E&T‘Segsgggo';"d ihe Feite ugnd Ole; Besti der : (visuelle) (ASU L 13.00-37:2018-07) ja 1
von f tteln - Herbizide n | (DFG-W4:1997) i 2
Phosphat des (IFU No. 35:1965) a 2
pH-Wert Bestimmung des pH-Wertes (in Frucht- und Gemiisesaften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 11:2015) ja 1
pH-Wert (1:1 in bidest) Bestimmung des pH-Wertes (IFU No. 11:2015) a 1
pH-Wert L vonL tieln - Besti des pH-Wertes in Bier (ASU L 36.00-2:1989-05) ja 1
pH-Wert Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Werts (DIN EN 1O 10523:2012-04) a 1
pH-Wert am Ende MHD Bestimmung des pH-Wertes (in Frucht- und Gemiisesaften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 11:2015) a 1
pH-Wert (1:125 in Wasser) Bestimmung des pH-Wertes von geldsten Zusatzstoffen zur Reinheitskontrolle (EU-VO 231/2012-03) a 1
Poare Pestizide ’?Acsf}r’:/leg-eMNelztshl?:ge-z:;;:;ti;nr;ng von einigen hoch polaren Pestiziden in | tieln mittels saurer Methanol-Extraktion und LC- (QUPPo, EURL.SRM, M 1.32019.05) o )
Polyphencle Phlo‘n") ung von Poly in Frucht. und —produkten u.a. (Arbutin, Phioridzin, Ellagséure, (OfL19:2020-11,LC) o )
Probenpraparation, sinfach Probenvorbereitung - einfach a 3
Probenpraparation, aufwéndig Probenvorbereitung - aufwandig ja 3
Prolin Bestimmung von Profin (IFU No. 49:2005) ja 2
Prolin Bestimmung der freien Aminosauren Hier inki. Prolin (IFU No. 57:2005) ja 2
pestzce aSI:sr:emng A(GC-MSIMS) - '(DFG o von ! tieln - Modulare Mut 2ur Besti von el int (ASUL 00.00-34:2010.09, DFG 5-19) o )
Propionséiure L vonL teln - von Propi in Brot Anwendung auf Frucht-/Gemiseséfte und Produkie | (ASU L 17.00-14:1987-06, mod) ja 2
Pulpe Bestimmung der zentrifugierbaren Pulpe (in Frucht- und Gemiiseséiften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 60:2005) ja 3
Quertére bara ‘.m:u‘..s und Reinigung m\;dvspsrs\v:rll SrPE in pflanzlichen Lebensmanem-Mud':;;ii Z"iéﬁﬁfi'&:féﬁ"!:w (ASUL 00.00-115:2018-10, QUECHERS) ja 2
Resveratrol von & inTi mittels HPLC (G1L068:1993-01, LC) a 2
Vitamin A L vonL iteln - Besti von Vitamin A in diatetischen L (ASU L 49.00-3:2002-12) ja 2
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Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert s
Saccharose von int (G1L069:2016-01, enz) a 2
Saccharose der isch (in Frucht- und Gemiisesaften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 56:2005) a 2
saure Pestzide IExnakuan/Ver‘:,:yTJng und Reinigung m\;dvspsrs\v:rll o npamlchen Lebenemicn- Moduses :Eéﬁs";;‘/::;:m:m (ASUL00.00-115,QuECKERS:2018-10) B 2
N Unerschun gon | iteln - der Séurezahl und der Azditat von tierischen und pflanzlichen Fetien und Glen (nach (ASUL 13.00.5:2012.01) o ;
Antimon Lebensrite - Bestmmurg von -Besimmung von Arsen Cagrium. Quecksiber und Bl n Lebensmiten mi (DN EN 157632010-08.0) o ;
Schwefel Schwefel (in Frucht- und Gemiiseséiften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (DFG 184/A:1972) a 2
NIAS Bestimmung von Phthalaten, Adipaten, PCBs und weiteren NIAS in Lebensmitteln mittels GC-MS/MS nach Extraktion (GfL101:2016-08, GC-MS) a 2
pestace Screening Baby Food (GC- I(DFG e | teln - Modulare Multi 2ur Besti von telri int (;-::;:::;3. von orth und (ASUL 00.00-34:2010.09, DFG -19) o ,
Pestizide Screening A (GC-MS/MS) '(DFG o) von L tteln - Modulare Multi 2ur Besti von ttelri inl (B"I""T‘;f“;') von orth und (ASU L 00.00-34:2010-09, DFG S-19) ja 2
Pestizide Screening A+ (GC-ECD) '(DFG oy " : itteln - Modulare Mult 2ur Besti von itelrt inl (ASU L 00.00-34:2010-09, DFG S-19) ja 2
Pestizide Soreening B (LC-MS/MS) Exnakuun/Ver‘:,:yTJng und Reinigung m\;dvspsrs\v:rll SrPE in pﬂanxﬁc::: Lebensmmem-mwrmzii :Eéﬁs";;‘/::;:m:m (ASUL 00.00-115:2018-10, QUECHERS) ja 2
hplless/ﬁhfsd)e Sereening Baby Food (LC- IExnakuan/Ver‘:,:yTJng und Reinigung m\;. dvspsrsw:ru SrPE in pﬂanxﬁc::: Leben‘smv'\vne\n - Mud':\:ii :Eéﬁs";;‘/::;:m:m (ASUL 00.00-115:2018-10, QUECHERS) ja 2
Pestizide Soreening B (LC-MS/MS) IExnakuan/Ver‘:,:yTJng und Reinigung m\;dvspsrs\v:rll SrPE in pflanzlichen Lebensmmem-mwrmzii :Eéﬁs";;‘/::;:m:m (ASUL 00.00-115:2018-10, QUECHERS) ja 2
Pesiide Sreaning B+ (LCHS I St | e it sproves S T ebemimin - ot aes iRV v (ASU L 00.00-115:2018-10, QUECHERS) ia 2
Selen \ 'g von L itteln - von inl itteln - Teil 5: Besti von Selen mit der (ASU L 00.00-19/5:2001-07) i 1
Selen o vt von L itteln - von Selen in natiii i mit der e (AAS) « (ASU L 59.11-8:2002-12) ja 1
Sediment des Sedi s von F mit dem (GfL070:1992-12, Imhoffzylinder) a 3
L vonL tiln - Sensor ; ~Teil2: (nach DIN 10967-2) (ASU L 00.90-11/2:2002-05) a 3
Sensorik gj“s.a%";i’:‘ilze:;;‘:c"fe"'::;"‘”‘" und i i undF (GfLO71, Punkteschema:2016-10) i 3
Sensorik gm{’:iﬁzgi’:ﬁ:&"g von Frucht- und und Fruchtwein gematy (GFLO72, Punkteschema:2016-10) ia 3
Sensorik Sensorische Bewertung von alkoholhaltige Getrénke gem Punkte-Prifschema (GfLO73, Punkteschema:2016-10) a 3

(hier: auch i ibung un
Sensorischer Befund L vonL teln - - Einfach ibende Priifung des Fehlerbesatzes von Obst-, Gemise- und anderen | (ASU L 00.90-6:2015-06) ja 3
! issen in Konserven)

Standard Grades of Orange Juice Sensorische Bewertung von O und gematy der USDA (Grades of Orange Juice) (USDA:1983-02) a 3
sensorische Unterschiedsprifung gin:lzi"si:f;:n:rufung — Difference from Controk-Test (DfC-Test, Unterschiedspriifung) (in Frucht- und Gemiiseséften sowie ahnlichen (DIN 10076-A2:2016-08) o 5
3 Priffer |L vonL teln - - ur (ASU L 00.90-16:2006-12) ja 3
Sensorischer Befund Sensorische Prifiung (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 25:2005) ja 3
Sensorischer Befund, Ende MHD Sensorische Prifiung (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 25:2005) a 3
Siebanalyse der Parti von pulverigen L (GfL105:2016-11, grav) ja 1
Zinn :IJmckaufscth;’:W(‘rlach DIN‘EN 1%754) vonznnint el mt ond ‘ ach (ASU L 00.00-127:2011-01) ja 1
Schweflige Séure in Saften des gesamten joxids (S02) (in Frucht- und Gemilseséften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 7a:2018) ja 1
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Flexibilisierung

Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Kategorie
Schwefeldioxid von fioxid in L it - Monier-William Verfahren (AOAC 990.28:2005) ja 1
Sulfit Wiirze und Bier - Schwefeldioxid - Destillations-Methode (EBC-Methode) (MEBAK 2.25.2:2002-09) ja 1
Sl des gesamten joxids (502), 1C (IFU No. 7a-1C:2018) ja 2
Gesamte schweflige Séure in Konfitiiren | Bestimmung der gesamten schwefligen Séure in Konfitiiren (SLB 28B/21:1988) ja 1
Sorbit D-Sorbit, isch (in Frucht- und sowie ahnlichen (IFU No. 62:2005) ja 2
Sortierung Ermittlung der Sortierung von Obst-, Gemiise- und anderen in Konserven mittels Lingenmessung (GL120:2021-05, geom) ja 3
Specks Bewertung von optischen Mangein in Fruchtmark/-produkten (M.7, QC Manual:1986,+) nein nicht flexibel
Specks Bewertung von optischen Mangeln in Orangenséften /-konzentraten geméfs Quality Control Manual for Citrus Processing Plants (M.7, QC Manual:1986,+) nein nicht flexibel
UV-Spektrometrische Analyse UV-Spektrophotometrische Analyse von Olivendlen (spezifische Extinktionen) (VO (EWG) 2568/91-1X:2019-09) ja 2

L rsuc von L i - Ermittlung des in Bier aus dem Gehalt an Alkohol und wirklichem Extrakt; (ASU L 36.00-4:2002-12) ja 3

Destillationsmethode
Stirke Untersuchung von Stérke in Lebensmitteln, enzymatisch (GL074:2003-12, enz) ja 2
Stéirke, qual. Stabiltétstests fiir geklérte Séfte (IFU No. 84:2017) ja 3
Stevens cloud test Stevens Cloud Tet (GfL 100:2016-12) ja 3
Sucralose des l haltes in i F und -produkten mittels HPAEC-PAD (GfL076:2021-02, IC) ja 2
Azo-Farbstoffe Bestimmung von Azo-Farbstoffen mittels LC-MS/MS in Lebensmitteln (GfL077:2012-02, LC-MS) ja 2
Sulfat Bestimmung von Sulfat (IFU No. 36:2016) a 1
Taurin - Siehe der freien Erweiterung des Methodenspektrums um Taurin (IFU No. 57:2005, mod) ja 2
TEAC der antioxi Kapazitit von F Weinen und Spi (TEAC-D (GL078:1999-12, UV) ja 2
Coffein und Theobromin Bestimmung von Theobromin und Coffein in Speziallebensmitteln (SLB 470.1:2008) ja 2
9%-Trockensubstanz Bestimmung der Trockemnasse (IFU No. 61:2005) ja 1
Trockenmasse L von L i - des in Fleisch und F (ASU L 06.00-3:2014-08) ja 1
Trockenmasse 1 von L tteln - des T in Brot i aus Brotteigen (ASU L 17.00-1:2002-12) ja 1
Trockenmasse Prtersuchur 3 von L itteln - der von Kése und (nach DIN (ASU L 03.00-9:2007-04) ja 1
;/J‘};,Te’:"f;;'f;‘:"z fr Nahrwerte der T inl (GFLOB1:2016-06, grav) ja 1
Trockenmasse der T bei 103°C inl. (GL082:2016-06, 103°C) ja 1
9%-Trockenmasse IEmahrung von L - Analysenmet f:;r‘”Te i \de‘ einiger fiir die (ASU L 39.00-2 (EG):1981-04) ja 1
Masseveriust IEmahrung von L iteln - Analysenmet f“;;’;e i dor 2us oy einiger fiir die (ASU L 39.00-1 (EG):1981-04) ja 1
Gesamtirockenriickstand H20 (DGE:“:;QZ)'_ its nzur Wasser. b und Schiammuntersuchung - Summarischo Wirkungs- und Stoffkenngrofien (DIN 38 409-1:1987-01) ja 1
T des T won 2ur (GL083:2012-03, grav) ja 1
Tritbung (NTU) Bestimmung der Triibung (FNU) von Fruchtséften (GfL084:1995-09, Triibungsphotometer) ja 2
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Methoden Beschreibung Titel der Methode Modifikation Methodennorm Akkreditiert Kategort
Triibung (NTU) Wasserbeschaffenneit - Bestimmung der Triibung (DIN ISO 7027:2000-04) ja 2
Unverseifbares des L ifbaren - Method (SLB 7/3.3.2:1994-07) ja 1
ran Letnsitsl- Bestimmurg von - Sesimmung vn Arsen, Cacmium, Quecksiber und Bl nLebensmiten i (DIN EN 157632010.04, modi) o ]
Vakuum Bestimmung des Packungsinnendrucks bei Dosen und Glésern mit Metallverschiissen mittels Vakuummeter (GfL148:2021-05, manom) ja 3
Vanillin Bestimung des Vanillingehaites von Vanille, HPLC (SLB 1056.1:2008) ja 2
Vanillin in des Vanill in Vanil mittels HPLC (GiL085:2010-09, LC) ja 2
Verpackungszustand Ermittiung des von und mittels visueller Beschreibung (GiL149:2021-05, vis) ja 3
Verschiusskontrolle bei mittls L (GiL152:2021-03, geom) ja 3
Viskositat der dynamischen Viskositat in | tteln mit einem (GfL086:1992-09, Rotationsviskosimeter) ja 3
Thiamin Lebensmittel - Bestimmung von Vitamin B1 mit Hochleistungs-Flissigchromatographie Extraktion (DIN EN IS0 14122:2014-08, mod) ja 2
\iamin 812 Mikakicaischer Mikottsrsten-Test (VaFst®) ur uantstivn Bestinung von Vimsn 512 (Cyanacobalar) i (AOAG PTM No 101002:2017-02) o B
Riboflavin und Pyridoxin Bestimmung von Vitamin B2 und B6 in Frucht- und sowie hnlichen mittels HPLC (GiL117:2021-02, LC) ja 2
Vitamin E 'Fmssyg:hmmu;’;:;m (na:h‘DIN o 1282 von Vitamin E (ac, f-, y-und 8-Tocopherol) in Lebensmitteln mit Hochleistungs- Extraktion nur des zugesetzten Vitamin E (ASU L 00.00-62:2015-06, mod) ja 2
Weinséure Weinséure in Traubensaft (HPLC) (IFU No. 65:2013) ja 2
Warme-Kate Test Tribungsstabiltts-Tests (IFU No. 75:2001) ja 2
Xylose von Xylose in F und -produkten mittels HPAEC-PAD (GfL090:1998-01, IC) ja 2
Zellanteil Gehalt an Zellen von Pulpen und Séften (in Frucht- und Gemisesaften sowie ahnlichen Erzeugnissen) (IFU No. 70:2005) ja 1
Zink IMangan und Z\\r,|cll<"n‘\it der Al;mab;omtionsspek(r\;um"arie (AAS) in der Filr;r‘nme e -Tell 2 von Eisen. Kupfer, (ASU L 00.00-19/2:1993-08) ja 1
Zucker Bestimmung von Glucose, Fructose und inF und -produkten mittels HPAEC-PAD (GiL091:2004-12, IC) ja 2
Zuckeralkohole von in Frucht- und mittels Detektion Hier:auch Erythrit Sorbit, Mannit (IFU No. 79,1:2011) ja 2
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